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Efekty ksztalcenia Tresci Kryteria weryfikacji Wymagania edukacyjne
e czynniki szkodliwe, HGT.12.1.1.1) wymienia e ocene celujacy otrzymuje
ucigzliwe i rodzaje czynnikow uczen, ktory:
niebezpieczne szkodliwych i opanowat peten zakres zagadnien
wystepujgce w niebezpiecznych okreslony programem przedmiotu (w

HGT.12.1.1)
przewiduje
zagrozenia dla
zdrowia lub zycia
cztowieka oraz
mienia i
Srodowiska
zZwigzane z

Srodowisku pracy

e ocena ryzyka
zawodowego

e ocena ryzyka
zawodowego na
réznych stanowiskach
w zaktadzie
gastronomicznym

e czynniki szkodliwe,

wystepujgcych w srodowisku
pracy

HGT.12.1.1.2) rozréznia
czynniki szkodliwe i
niebezpieczne oddziatujgce
na organizm cztowieka w
gastronomii

HGT.12.1.1.3) podaje
sposoby przeciwdziatania

wykonywaniem ucigzliwe i ) :
zadan niebezpieczne ;Zi?gﬁgnmqifzmd“wym w
zawodowych w wystepujace w o
gastronon¥|ii zakladzie HGT.12.1.1.4) rozrdéznia
gastronomicznym oraz | znaki bezpieczer’lstwa w celu
sposoby przeciwdziatania skutkom
zabezpieczania sie czynnikow szkodliwych i
przed nimi niebezpiecznych w
e znaki bezpieczenstwa | gastronomii
HGT‘?Z',‘I 3) _ e Srodki ochrony
stosuje srodki indywidualnej HGT.12.1.3.1) opisuje $rodki
ochrony zbiorowej stosowane | oprony indywidualnej |
indywidualnej i podczas wykonywania

zbiorowej podczas
wykonywania
zadan
zawodowych

zadan na réznych
stanowiskach w
zaktadzie
gastronomicznym

zbiorowej stosowane
podczas wykonywania zadan
zawodowych w gastronomii

zakresie 90-100%) , potrafi zastosowac
posiadang wiedze do rozwigzywania
zadanh i problemow w praktyce,
samodzielnie i twdrczo rozwija wiasne
uzdolnienia, a jego wiedza jest
usystematyzowana,

systematycznie prowadzi notatki
odnotowujgc wnioski i spostrzezenia
wynikajgce z analizy wykonywanych
zadan w dowolnie wybranej formie.

e ocene bardzo dobry otrzymuje
uczen, ktory:

w zakresie 80-89%
opanowat zakres zagadnien okreslony
programem przedmiotu, potrafi
zastosowac posiadang wiedze do
rozwigzywania zadan i probleméw w
praktyce,
diagnozuje, samodzielnie planuje i
wykonuje okreslone zadania,
systematycznie prowadzi notatki
odnotowujgc wnioski i spostrzezenia
wynikajgce z analizy wykonywanych
zadan w dowolnie wybranej formie.




HGT.12.2.10)
stosuje systemy
zarzadzania
jakoscig i
bezpieczenstwem
zdrowotnym
Zywnosci i
zywienia, w tym
zasady HACCP
(Hazard Analysis
and Critical Control
Point System)

e Wyznaczanie oraz
monitorowanie

krytycznych punktéw

kontroli (CCP)

¢ rodzaje zagrozenh oraz
systemy zapewnienia

jakosci i

bezpieczenstwa

Zywnosci

obowigzujgce w

zakladzie

gastronomicznym
e system HACCP

HGT.12.2.10.1) rozr6znia
systemy zarzgdzania
bezpieczenstwem
zdrowotnym zywnosci i
zywienia

HGT.12.4.3)
kontroluje procesy
przygotowania
potraw

e Painstwowa Inspekcja
Sanitarna — zadania,

uprawnienia,
egzekwowanie
uprawnien

¢ Stacje Sanitarno-
Epidemiologiczne
Pracy — zadania,
uprawnienia,
egzekwowanie
uprawnien

HGT.12.4.3.3) opisuje
zadania stacji sanitarno-
epidemiologicznej w
kontrolowaniu procesu
produkcji gastronomicznej

e ocene dobry otrzymuje uczen,
ktory:

w zakresie 70-79%
opanowat materiat programowy oraz
umiejetnosci postugiwania sie
wiadomosciami,
samodzielnie rozwigzuje typowe zadania
teoretyczne i praktyczne,
prowadzi notatki w dowolnie wybranej
formie , w ktérych odnotowuje
wiadomosci teoretyczne pozyskane na
zajeciach oraz wnioski i spostrzezenia
wynikajgce z analizy typowych zadan.

e ocene dostateczny otrzymuje

uczen, ktory:

w zakresie 60-69%
opanowat wiadomosci i umiejetnosci (na
poziomie podstawowym),
prowadzi notatki z zaje¢ w dowolnie
wybranej formie, w ktéorym probuje
formutowa¢ wnioski i spostrzezenia
wynikajgce z analizy typowych zadan o
Srednim stopniu trudnosci,
potrafi zastosowaé wiadomosci dla celéw
praktycznych i teoretycznych przy
pomocy nauczyciela.

e ocene dopuszczajacy otrzymuje
uczen, ktory:
w zakresie 50-59%
posiada konieczne i niezbedne
wiadomosci i umiejetnosci, stabo rozumie
treSci programowe, ale opanowat
przynajmniej 30 % wiadomosci i




umiejetnosci  okreslonych  podstawg
programowg, prowadzi notatki z zajec,
potrafi przy pomocy nhauczyciela
rozwigzywa¢ problemy praktyczne i
teoretyczne o0 nhajprostszym stopniu
trudno$ci.

e ocene niedostateczny otrzymuje

uczen, u ktérego: (ponizej 50%)

wystepuje razgcy brak wiadomosci
programowych,
wystepuje catkowita nieumiejetnosé
stosowania zdobytej wiedzy, a uczen nie
jest w stanie, nawet przy pomocy
nauczyciela wykonaé zadan o niewielkim
elementarnym stopniu trudnosci,
nie prowadzi notatek z zaje¢ w dowolnie
wybranej formie.

HGT.12.7.2)
stosuje zasady
komunikacji
interpersonalnej

HGT.12.7.2.3) komunikuje sie
efektywnie (szanuje i nie
ocenia rozmoéwcy, wyraza i
odbiera krytyke)
HGT.12.7.2.4) stosuje formy
grzecznosciowe w mowie i
pismie

e Oftrzymanie oceny niedostatecznej
jest rownoznaczne z tym, ze
przedmiot BHP nie moze byc¢
zaliczony.




