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ZAGADNIENIA NA EGZAMIN POPRAWKOWY

Z TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ Z TOWAROZNAWSTWEM, KL. 3 BS

RYBY
Podziat ryb.
Budowa, sktad chemiczny i warto$¢ odzywcza ryb.
Ocena $wiezoSci ryb.
Obrobka wstepna ryb.
Obrobka cieplna ryb.
Rybna masa mielona.
Przetwory z ryb.
OWOCE MORZA
Podzial owocow morza.
Swiezo$¢é owocow morza.
Charakterystyka skorupiakow.
Charakterystyka glowonogow.
Charakterystyka matz.
Inne owoce morza.
ZAKASKI
Definicja zakasek.
Podziat zakasek.
Sosy zimne — podziat, przyktady, zastosowanie.
Etapy sporzadzania, zasady, zastosowanie galaret, rola kolagenu w sporzadzaniu galaret.
Zakaski z jaj.
Zakaski z serow.
Zakaski z drobiu.
Zakaski z migsa zwierzat rzeznych.
Zakaski z ryb 1 owocéw morza.

. Kanapki.
. Zakaski z surowcow roznych.

KUCHNIE NARODOWE - charakterystyczne potrawy.
Kuchnia polska (w tym regionalna, staropolska).
Kuchnia wtoska.

Kuchnia hiszpanska.

Kuchnia francuska.

Kuchnia wegierska.

Kuchnia bulgarska.

Kuchnia grecka.

Kuchnia rosyjska.

Kuchnia indyjska.

Kuchnia chinska.

Kuchnia japonska.



