Programy i podreczniki do ksztatcenia zawodowego na podbudowie o$mioletniej szkoty podstawowej

w roku szkolnym 2025/2026

Technikum Gastronomiczne - technik zywienia i ustug gastronomicznych - 343404

Program

Nr

Przedmiot

Autor, tytut podrecznika i numer
dopuszczenia do uzytku

Wydawnictwo

Klasa

Program
nauczania dla
zawodu Technik
zywienia i ustug
gastronomicznyc
h na podbudowie
szkoty
podstawowej w
klasach |-V
Technikum—
343404/P/T/2019

Bezpieczenstwo i
higiena pracy

Anna Derbis. Lidia Linka, Zywienie i ustugi
gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i
zasady bezpieczeistwa w gastronomii.
42/2016

Format

1-2

Wyposazenie
zaktadow
gastronomicznych

Anna Derbis, Lidia Linka, Zywienie i ustugi
gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i
zasady bezpieczenstwa w gastronomii.
42/2016

Format

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem

Matgorzata Konarzewska, Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem,
Czesc 1, Przygotowanie i wydawanie
dan. Kwalifikacja HGT.02. Reforma 2019.

WSiP

Matgorzata Konarzewska, Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem,
Czesc 2, Przygotowanie i wydawanie
dan. Kwalifikacja HGT.02. Reforma 2019.

WSiP

2-4

Planowanie i ocena
zywienia

Beata Przygoda i inni, Organizacja
zywienia i ustug gastronomicznych.
Zasady zywienia

Kwalifikacja HTG.12. Cze$¢ 1. Reforma
2019r.

WSiP

Beata Przygoda i inni, Organizacja
zywienia i ustug gastronomicznych.
Zasady zywienia Kwalifikacja HTG.12.
Czesc 1. Reforma 2019-r.

Czes€ 2 od klasy trzeciej.

WSiP

2-5

Procesy
technologiczne
w gastronomii

Iwona Namystaw, Lidia Gorska, Procesy
technologiczne w gastronomii. Cze$¢ 1,
Przygotowanie i wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02.

( podrecznik nie jest obowigzkowy)

WSiP

Lidia Gorska, Iwona Namystaw, Procesy
technologiczne w gastronomii. Czesc¢ 2,
Przygotowanie i wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02.

( podrecznik nie jest obowigzkowy)

WSiP

2-3



http://sklep.wsip.pl/autorzy/beata-przygoda-212938/

6 | Zajecia praktyczne 2-3
w gastronomii
7 | Podstawy obstugi 5
konsumenta
8 | Obstuga 5
konsumenta
9 | Baristykaw 5
praktyce
10 | Miksologia w 5
praktyce
11 | Jezyk obcy w Jezyk angielski: EXPRESS 3-4
gastronomii Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan PUBLISHING
Harley, COOKING (Ksigzka sktada sie z
trzech czesci: Books 1-3)
Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan 3-4
Harley, Hotel & Catering / Career Paths EXPRESS
(Ksigzka skfada sie z trzech czesci: Books PUBLISHING
1-3)
Jezyk niemiecki: WSiP 3-4
Patryk Chomicki, Jezyk niemiecki
zawodowy w branzy turystyczno —
hotelarskiej— zeszyt ¢wiczen
Anna Dul, Jezyk niemiecki zawodowy w WSiP 3.4
gastronomii - zeszyt ¢wiczen ! B
Jezyk francuski: WIR 3-4
Doftzycka, Jezyk francuski w gastronomii.
Branzowa Szkota | stopnia — kucharz — 512001
Program Nr Przedmiot Autor, tytut podrecznika i numer Wydawnictwo
dopuszczenia do uzytku
1 | Bezpieczenstwoi Anna Derbis, Lidia Linka, Zywienie i ustugi Format 1
higiena pracy gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i
Program zasady bezpieczenistwa w gastronomii.
nauczania dla 42/2016
zawodu Kucharz o o .. .
na podbudowie 2 Wypos:a\zenle Anna Derblis, Lidia Linka, ZyW|en-|e |.ustiug| Format 1
gimnazjum i zaktadow gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i
szkoty gastronomicznych zasady bezpieczeristwa w gastronomii.
podstawowej w 42/2016
klasach I-11l ) . )
. . 3 | Technologia Matgorzata Konarzewska, Technologia WSiP 1
Branzowej Szkoty : .
| stopnia — gastronomiczna z | gastronomiczna z towaroznawstwem,
512001/P/BS/201 towaroznawstwem | Cze$¢ 1, Przygotowanie i wydawanie

9

dan. Kwalifikacja HGT.02. Reforma 2019.




Matgorzata Konarzewska, Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem,
Czesc 2, Przygotowanie i wydawanie
dan. Kwalifikacja HGT.02. Reforma 2019.

WSiP

2-3

Procesy
technologiczne
w gastronomii

Iwona Namystaw, Lidia Goérska, Procesy
technologiczne w gastronomii. Czes¢ 1,
Przygotowanie i wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02.

( podrecznik nie jest obowigzkowy)

WSiP

Lidia Gdrska, Iwona Namystaw, Procesy
technologiczne w gastronomii. Cze$¢ 2,
Przygotowanie i wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02.

( podrecznik nie jest obowigzkowy)

WSiP

2-3

Zajecia praktyczne
w gastronomii

1-3

Jezyk obcy w
gastronomii

Jezyk angielski:

Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan
Harley, COOKING (Ksigzka sktada sie z
trzech czesci: Books 1-3)

Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan Harley
Hotel & Catering / Career Paths
(Ksigzka sktada sie z trzech czesci: Books
1-3)

EXPRESS
PUBLISHING

EXPRESS
PUBLISHING

Jezyk niemiecki:

Patryk Chomicki, Jezyk niemiecki
zawodowy w branzy turystyczno —
hotelarskiej— zeszyt ¢wiczen

Anna Dul, Jezyk niemiecki zawodowy w
gastronomii - zeszyt ¢wiczen

WSiP

WSiP

Jezyk francuski:
Doftzycka, Jezyk francuski w gastronomii

WIR

Informatyka w
gastronomii

Informatyka w gastronomii dla klasy 2i 3
Branzowej Szkoty | stopnia autorski
program wtasny. Brak podrecznika




