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Podręczniki dla piątej klasy  
Technikum Gastronomicznego 

w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych 
w roku szkolnym 2025/2026 

 

Kształcenie ogólne 

Nr Przedmiot Autor, tytuł podręcznika  Wydawnictwo 

1. Biologia  M. Guzik, R. Kozik, R. Matuszewska, W. 
Zamachowski, Biologia na czasie  -podręcznik do LO i 
technikum. Zakres rozszerzony. 
 

Nowa Era 

2. Chemia Maria Litwin, Szarota Styka - Wlazło, Joanna 
Szymońska, To jest chemia 1, Chemia ogólna i 
nieorganiczna, Podręcznik dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum, Zakres rozszerzony.  
oraz 
Maria Litwin, Szarota Styka-Wlazło, Joanna 
Szymońska, To jest chemia 2, Chemia organiczna, 
Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i 
technikum, Zakres rozszerzony. 
 

Nowa Era 

3. Geografia  

 

Tomasz Rachwal , Czesław Adamiak , Marcin 
Świtaniak , Paweł Kroh, Oblicza geografii 4. Edycja 
2024. Zakres rozszerzony. 
 

Nowa Era 

4. Historia Marcin Pawlak, Adam Szweda, Poznać przeszłość 4. 
Zakres podstawowy. 
 

Nowa Era 

5.* Język angielski Repetytorium z języka angielskiego dla liceów i 
techników poziom podstawowy + poziom 
rozszerzony Matura 2023 (Tom 1 i 2 lub wersja 
jednotomowa). 
 

Pearson 

6.* Język francuski  Regine Boutegege, Exploits 2. 
 

PWN 

7.* Język niemiecki Anna Kryczyńska- Pham,  Effekt 5, Podręcznik i 
ćwiczenia. 
 

 
WSiP 

8. Język polski Dorota Dąbrowska( i inni), Sztuka wyrazu 4, Język 
polski, Liceum i technikum. 
 

GWO 

9. Matematyka MATeMAtyka 4. Podręcznik dla liceum Nowa Era 
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ogólnokształcącego i technikum, Zakres podstawowy. 
 
NOWA Teraz matura. Matematyka. Poziom 
podstawowy. Zbiór zadań maturalnych z cyfrowym 
wspomaganiem nauki. 
W. Babiański i in. – część papierowa 
Łukasz Czeremański i in. – część cyfrowa 

10. Wiedza o społeczeństwie Lucyna Czechowska, Arkadiusz Janicki, W centrum 
uwagi 2, zakres podstawowy. Dopisek na okładce 
podręcznika. Dla absolwentów szkoły podstawowej 
 

Nowa Era 

Kształcenie zawodowe 
 

Nr Przedmiot Autor, tytuł podręcznika Wydawnictwo 

1. Podstawy obsługi 
konsumenta 

----------------------------------------------------------------------  

2. Obsługa konsumenta -----------------------------------------------------------------------  

3. Planowanie i ocena 
żywienia 

Beata Przygoda i inni, Organizacja żywienia i usług 
gastronomicznych. Zasady żywienia Kwalifikacja 
HTG.12. Część 2. Reforma 2019 r.  

WSiP 

4. Baristyka w praktyce ---------------------------------------------------------------------  

5. Miksologia w praktyce --------------------------------------------------------------------  

 

*Język zależnie od wybranej klasy. 


