AKADEMIA MISTRZOW SMAKU
BY BELVEDERE

Najzdolniejsi mlodzi kucharze w Polsce poznani. Akademia Mistrzé6w Smaku
zapowiada wielkie zmiany w V edycji.

23 czerwca 2026 roku w Auli Krysztatowej Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
odbyta sie Gala Finatowa IV Edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere — ogdlnopolskiego
programu edukacyjnego skierowanego do najzdolniejszych uczniéw szkét gastronomicznych.

Wydarzenie podsumowato rok nauki, praktyki i rozwoju zawodowego 24 studentéw reprezentujgcych
szkoty gastronomiczne z catej Polski. Program IV Edycji obejmowat 16 warsztatow kulinarnych i
eksperckich oraz ponad 120 godzin zaje¢ prowadzonych przez 16 trenerdéw kulinarnych i 8 ekspertow
merytorycznych.

Akademia Mistrzow Smaku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group,
ktory od pieciu lat wspiera najzdolniejszych ucznidéw szkdot gastronomicznych, tgczac edukacje z
praktykg i mentoringiem najlepszych przedstawicieli branzy.

— W gastronomii przepisy mozna znalez¢ w ksigzkach i Internecie. Znacznie trudniej nauczyc¢ sie
odwagi, odpowiedzialnosci i myslenia, ktére odrdzniajg dobrych kucharzy od przysztych lideréw.
Akademia powstata po to, by miodzi ludzie mogli rozwija¢ wtasnie te kompetencje — poprzez
doswiadczenie, wspotprace i spotkania z ludzmi, ktorzy kazdego dnia wyznaczajg standardy tej branzy—
podkreslita Elzbieta Nitsze, zatozycielka Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere i Prezes Belvedere
Gourmet Group.

Jeszcze przed rozpoczeciem czesci oficjalnej goscie obejrzeli premierowy materiat filmowy
podsumowujgcy minione miesigce nauki, warsztatow i wspolnych doswiadczenh studentéw Akademii.
Oficjalng cze$¢ wydarzenia otworzyta ceremonia wreczenia dyploméw absolwentom IV Edycji, a
organizatorzy podziekowali trenerom, ekspertom, szkotom i nauczycielom za wsparcie miodych
talentéw.

NAJLEPSI STUDENCI IV EDYCJI AKADEMII

Kulminacyjnym punktem wieczoru byta Ceremonia wreczenia nagréd IV Edycji Akademii Mistrzow
Smaku by Belvedere. Wyrdznienia ufundowane przez Warsaw Academy of Pastry Arts by Sempre
Group, obejmujgce pakiety szkolen cukierniczych otrzymali: Jakub Nowakowski (IV wyrdznienie),
Marlena Wrebiak (l1l Wyrdznienie), Patryk Podsiadto (Il Wyr6znienie)

| Wyrdznienie, ufundowane przez Mecenasa Akademii — Rational Polska, zdobyt Mitosz Grzabel-
Mikulski. Nagroda jest trzydniowy wyjazd do Niemiec potgczony z warsztatami kulinarnymi oraz wizytg
w siedzibie Rational AG w Landsberg am Lech lub staz w uznanej polskiej restauracji.

Podczas gali przyznano rowniez tytut Najzdolniejszego Cukiernika Roku, wytanianego niezaleznie od
klasyfikacji generalnej Akademii na podstawie wynikow osigganych podczas warsztatow cukierniczych.
Laureatkg zostata Klaudia Kuta, ktéra odebrata nagrode ufundowang przez Akademie Czekolady
Callebaut Polska. Nagroda obejmuije trzydniowy kurs w Akademii Czekolady Callebaut Polska oraz
udziat w pieciu wybranych szkoleniach o tacznej wartosci blisko 10 tys. zt.

Najwieksze emocje wzbudzito ogtoszenie laureatki Nagrody Gtéwnej IV Edycji Akademii. Tytut
Najzdolniejszego Studenta Roku zdobyta Alessia Czyzyk. Nagrode gtéwng wreczyta Elzbieta Nitsze
— Prezes Belvedere Gourmet Group. Fundowana przez organizatora nagroda obejmuje prestizowy staz
w trzygwiazdkowej restauracji NOOR w hiszpanskiej Kordobie pod okiem wybitnego szefa kuchni Paco
Moralesa, a takze dodatkowe doswiadczenia kulinarne przygotowane specjalnie dla laureatki.
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Podczas gali wreczono réwniez nagrody specjalne ufundowane przez partneréw projektu:

e indeksy SGGW dla Alessii Czyzyk i Mitosza Grzagbla-Mikulskiego,
o Nagrode Medialng magazynu ,Szef Kuchni” dla Alessii Czyzyk,
e warsztaty kulinarne ufundowane przez Cristine Catese dla szkoty laureatki.

MECENASI WSPIERAJACY ROZWOJ MLODYCH TALENTOW

Realizacja Akademii nie bylaby mozliwa bez wsparcia Mecenaséw projektu. Od pierwszej edycji
Akademie wspierajg Chefs Culinar Foodservice oraz Rational Polska jako Mecenasi Gtéwni projektu.
Partnerami $ciezki cukierniczej sg Warsaw Academy of Pastry Arts by Sempre Group oraz Akademia
Czekolady Callebaut Polska. Patronat honorowy nad projektem sprawujg Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie, Izba Gospodarcza Hotelarstwa Polskiego oraz Bocuse d'Or Poland.

JUBILEUSZOWA V EDYCJA | REKORDOWE ZAINTERESOWANIE REKRUTACJA

Podczas gali organizatorzy oficjalnie zapowiedzieli jubileuszowg V Edycje Akademii Mistrzéw Smaku
by Belvedere. Juz na etapie rekrutacji projekt odnotowat rekordowe zainteresowanie. Do programu
zgtosito sie blisko 50 szkét gastronomicznych z calej Polski, co jest najlepszym wynikiem w
historii Akademii.

Jubileuszowa edycja bedzie jednoczes$nie podsumowaniem pieciu lat dziatalnosci projektu. Do
programu powrécg wybrani trenerzy poprzednich edycji, pojawig sie nowi prowadzgcy, a po raz pierwszy
role treneréw obejma rowniez absolwenci Akademii — Dawid Cieslinski i Leon Tyrala.

Kontynuowana bedzie takze tradycja zapraszania do Akademii szeféw kuchni wyréznionych gwiazdkg
Michelin. W jubileuszowej edycji warsztaty dla studentéw poprowadzi Artur Skotarczyk, szef kuchni
restauracji Muga.

Nowoscig bedzie réwniez rozszerzenie programu o wymiar miedzynarodowy. Do grona treneréw
dotgcza Sebastian Kornacki, wspotpracujagcy z Krajowym Osrodkiem Wsparcia Rolnictwa przy
realizacji zagranicznych misji gospodarczych promujacych polskg zywnos$¢ i gastronomie. Zwyciezca V
Edyciji, obok Nagrody Gtéwnej, bedzie mdgt ubiegac sie o udziat w jednej z miedzynarodowych mis;ji
gospodarczych, poznajac kulisy promociji polskich produktéw i smakéw na swiatowych rynkach.

Organizatorzy zapowiedzieli réwniez uruchomienie programu ,,Akademia Charytatywnie”. Studenci,
trenerzy, partnerzy i sponsorzy projektu stworzg wspoélny Team AMS, ktéry wezmie udziat w akcji ,Do
Wiosel” organizowanej przez Fundacje Legii Warszawa na rzecz potrzebujgcych dzieci.

HIGHLINE WARSAW NOWYM PARTNEREM AKADEMII

Nowym partnerem Akademii zostata marka Highline Warsaw. To wiasnie tam odbedzie sie Gala
Finatowa V Edyciji, potgczona po raz pierwszy ze zjazdem absolwentéw wszystkich dotychczasowych
rocznikow.

Gala finatowa ma stac sie miejscem spotkania przedstawicieli roznych pokolen polskiej gastronomii —
od ucznidéw rozpoczynajgcych swojg droge zawodowg po uznanych szeféw kuchni, trenerow i liderow
branzy. Organizatorzy zapowiadajg wieczér wzbogacony o autorskie atrakcje kulinarne oraz atrakcji
przygotowanych dla uczestnikdéw wydarzenia.

,Piec lat temu zaczynaliSmy od marzenia o stworzeniu miejsca, w ktorym mtodzi ludzie mogg uczyc sie
od najlepszych. Dzis zapraszamy ich do wspoéftworzenia historii Akademii. Jubileuszowy finat V Edycji
w Highline Warsaw bedzie najbardziej spektakularnym wydarzeniem w historii projektu. Potgczymy
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Swiat gastronomii, inspirujgcych ludzi i wyjgtkowych doswiadczen w miejscu, ktére dostownie pozwala
Sspojrzec na przyszto$¢ z nowej perspektywy. Nie zdradzamy jeszcze wszystkich szczegotow, ale moge
obiecac¢ jedno — przygotowujemy wieczor, o ktdorym branza bedzie mowita jeszcze dftugo po jego
zakonczeniu.” — Elzbieta Nitsze.

Jubileuszowa V Edycja Akademii Mistrz6w Smaku by Belvedere potaczy sprawdzone elementy
programu z nowymi inicjatywami edukacyjnymi i partnerskimi. Organizatorzy zapowiadajg rozwdj
wspotpracy z przedstawicielami branzy, nowe mozliwosci zdobywania do$wiadczen zawodowych oraz
wydarzenia integrujgce spotecznosé studentéw, absolwentéw i partnerow Akademii.

O Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere

Akademia Mistrzow Smaku by Belvedere to ogdlnopolski program edukacyjny dla uczniow szkédt gastronomicznych realizowany
przez Belvedere Gourmet Group. Projekt taczy warsztaty kulinarne, zajecia eksperckie oraz wspétprace z liderami branzy
gastronomicznej, wspierajac rozwéj mtodych talentéw i przysztych profesjonalistow rynku HoReCa.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie
internetowej www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach
spotecznosciowych: facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.
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